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Ile flottante au foie gras de canard et truffes de Bourgogne €17,00
Parfait iede au potimarron et gingembre,
émulsion aux queues d’écrevisses € 16,00
Oecuf de Bresse poché sur une creme de panais,
fole gras et pain d’épices € 16,00
12 Escargots de Bourgogne en coquilles € 14,00
Filet de Daurade Royale en crotite de parmesan, endives € 23,00
confites légerement safranées
Poisson selon 'arrivage du marché € 19,00

Noix de St Jacques snackées, purée de patates douces au curry € 24,00
vinaigrette aux bourgeons de cassis
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Parmentier de lapin de Bourgogne, jus corsé aux champignons des bois € 21,00
Ris de veau croustillants, jus au pain d’épices, mousseline de potimarron € 23,00

Filet mignon de sanglier rot, jus au poivre fumé de Tellichery € 23,00
Filet de boeuf facon Rossini € 25,00
Assiette de fromages Régionaux (3 sortes) € 8.00
Fromage frais a la creme € 8,00
Chariot de fromages affinés € 13,00
Macaron parfumé au chocolat, creme légere a la chiataigne € 9,50
Le Baba de Léa maison au parfum du moment € 9,50
Crumble au thé matcha et creme a 'orange meringuée € 9,50

Le dessert du moment € 9,50



