AUX PLATSTRS DES PAPTLLES

* LA LISTE DES ALLERGENES PEUT ETRE CONSULTEE A LA RECEPTION

) !A EiEilezﬁ
= JI-_J.J. I 1'|.§ &4 j L -'I. i ’1,4-,_,%:‘*- -~ MEN

N Ewtrée/ plat [ Dessert
el tauls ands desande. P alievcel. ( [ plat | )

Carte
Amuse Bouche

* Grraviax de cavilland fumée, voix de St Jacques tiedes
en brochette et Vinaigrette aux fruits de la passion  £19,00

* Oeuf wmollet en chapelure de pain d’épices
SUr uve créme de panais et truffe £ 20,50

* Tatin de foie gras de canard compotée de pommes
parfumée an ratafia £ 22,00
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(TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE )

¥ Wagret de canard lagué an miel de sarrasin
endives confites an safranw £ 21,00

* Pavé de beeuf de Charolais poélé fagon Rossivi Jus a la truffe 2 22,00

* Dos de savdre r5ti embeunrré de chon blanc et dquenes d’écrevisses
€ 20,50

Mijoté de homard et voix de St Jacaues fagon Américaine
(Supl12,00 € mevn ) € 31,50
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Le choix du fromage frais on affiné ( Suppl 2,00 € pour meun) £ 1%,00
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" Soufflé glacé a la mangue et voix de coco £ 12,50

" Wacaron an giandwa , créme glacée an caramel
beurre salé £ 12,50

*Rose en trompe l'oeil , biscuit a la pistache , compotée de fruits
rouges et mousse yaour+ £ 12,50



