AUX PLATSTRS DES PAPTLLES

* LA LISTE DES ALLERGENES PEUT ETRE CONSULTEE A LA RECEPTION
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Carte
Amuse Bouche

* Grraviax de cavilland fumée, voix de St Jacques tiedes
en brochette et Vinaigrette aux fruits de la passion  £19,00

¥ Oeuf poché en écrin de pain d'épices nuage d’ asperges
et essence truffe £ 20,50

* Tatin de foie gras de canard compotée de pommes
parfumée an ratafia £ 22,00
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(TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE )

* Médaillon d’agnean confit , Jus a la sange du yardin £ 24,00
* Pavé de beeuf de Charolais poélé fagon Rossivi
us corsé an vin rouge et fondue d'échalotes £ 22,00
* Dos de sawndre réti et quenes d'écrevisses,
écrasé de pommes de terre créme a l'ail des ours et persil £ 20,50

Mijoté de homard et voix de St Jacaues fagon Américaine
(Supl12,00 € mevn ) € 31,50
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Le choix du fromage frais on affiné ( Suppl 2,00 € pour meun) £ 1%,00
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* Soufflé glacé a la mangue et woix de coco £ 12,50
¥ Wacaron an giandwa , créme glacée an caramel beurre salé £ 12,50

* Douceur de fraise en fleur , mousse vaille , biscuit amande
et chocolat blane € 12,50



