AUX PLATSTRS DES PAPTLLES

* LA LISTE DES ALLERGENES PEUT ETRE CONSULTEE A LA RECEPTION

) !A EiEilezﬁ
= JI-_J.J. I 1'|.§ &4 j L -'I. i ’1,4-,_,%:‘*- -~ MEN

' Ewtrée/ plat [ Dessert
el tauls ands desande. P alievcel. ( [ plat | )

Carte

Amuse Bouche

* Graviax de cabilland fumée, voix de St Jacques +iedes
en brochette et vinaigrette anx fruits de la passion £14,00

" Oenf poché en écrin de pain d'épices wnage d’ asperges
et essence truffe £ 20,50

* Tatin de foie gras de canard compotée de pommes
parfumée an ratafia € 22,00
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(TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE )

" WMédaillon d’agnean confit , Jus a la sange du jardin £ 21,00
* Pavé de boeuf de Charolais poélé fagon Rossivi
s corsé an Vin rouge et fondue d'échalotes £ 22,00

* Dos de sawndre réti et quenes d'éerevisses,
écrasé de pommes de terre créme a l'ail des ours et persil £ 20,50

K3k 3k e ke Sk Sk ok

Le choix du fromage frais on affiné ( Suppl @,00 £ pour menn) £ 12,00
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¥ Soufflé glacé a la mavgue et woix de coco £ 12,50
* poire fagon trompe l'veil crémenx aun caramel beurre salé £ 12,50

* Douceur de fraise en fleur , mousse vauille , biscuit amavnde
et chocolat blane € 12,50



